
v o r s p e i s e n                           
39  sup sai pak� 14,00
40  gebackene wan tan 	 	�  21,00
41  hähnchen-spieße	mit erdnuss-soße  � 23,00
42  vietnam frühlingsrollen � 26,00

s a l a t e                                                          
43  ruam-salat� 19,00
44  sa lad käck-salat mit spießen� 28,00

c u r r y ‘ s                                                    
tofu&gemüse� 33,00
huhn� 38,00
rindfleisch� 43,00
garnele � 49,00

45  rotes-kokosmilch-curry
46  gelbes-kokosmilch-curry

w o k ‘ s                                                            
tofu&gemüse  � 33,00
huhn� 38,00
rindfleisch� 43,00
garnele � 49,00

47                      veggi	                  53                     cashew
48 pad kra prao 		        54 japanisches teriyaki
49 orange peel 		        55 lemon pepper
50 honey fire 			        56 pad khing
51 wok austern-soße		       57 sweet and sour
52 lamm mit mango-chutney

d e s s e r t                                     
58  frischer obstsalat� 19,00
59  sago-kokos� 21,00
60  mango-kokos� 23,00

alkoholfreie getränke
111	 gerolsteiner sprudel		  1l� 2,20
112	 gerolsteiner still			   1l� 2,20
113	 cola				    1l� 2,20
114	 cola light 			   1l� 2,20
115	 fanta 				    1l� 2,20
116	 sprite				    1l� 2,20
117	 mezzo mix			   1l� 2,20
118	 lift apfelschorle			   1l� 2,20
� +0,25

119	 faßbrause (diverse sorten) 	 0,5l � 2,00

biere
120	 könig pilsener 			   0,3l � 2,50
121	 bitburger copa 			   0,3l � 2,50
122	 bitburger sun 			   0,3l � 2,50
123	 erdinger weißbier 		  0,5l 	�  3,00
124	 erdinger alkoholfrei 		  0,5l � 3,00

flaschenweine 			   rot

135	 salice salentino, italien		  0,7l	�  11,80
136	 vina maipo,merlot,chile		  0,7l� 12,00
					     weiß

137	 vina maipo, chardonnay, chile	 0,7l� 12,00
138	 rapitala i.g.t. sicilia		  0,7l � 12,00
139	 sauvignon touraine, frankreich	 0,7l� 14,00
				          schaumwein

140	 crémant de loire brut, 		  0,7l� 23,00
	 monmousseau, frankreich			 
141	 touraine rosé brut a.o.c. 		  0,7l� 23,00
	 monmousseau, frankreich

- fresh asian food -
bonbao

carry out - delivery - catering

bei bonbao servieren wir das beste aus der ostasiatischen küche, 
nach unverfältschter rezeptur mit authentischem geschmack

- fresh asian food -
bonbao

kontaktieren sie uns und wir unterstützen sie bei der planung ihrer 
veranstaltung. frühzeitige bestellung wird empfohlen und geschätzt.
teller, plastikbesteck und servietten werden auf wunsch 
mitgeliefert. für take away gibt es keinen mindestbestellwert.

• winterhude • eppendorf • harvestehude rotherbaum • uhlen-
horst • st. georg • neustadt • hamburg altstadt • klostertor • 
hammerbrook • hohenfelde • eilbek • barmbek nord /süd •

lieferzeiten/liefergebiete
11:30 - 22:30

    fon: 040-696 46 121 / fax: 040-696 46 295
		  mühlenkamp 19, 22303 hamburg

party menü
(5-7personen)
• betriebsfeiern
• firmen meetings
• soziale zusammenkünfte
• schulische veranstaltungen
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- fresh asian food -
bonbao

www.bonbao.de

mindestbestellwert 8,50

alle preise in euro & inklusive gesetzlicher mehrwertsteuer 

bonbao

    fon: 040-696 46 121 / fax: 040-696 46 295
		  mühlenkamp 19, 22303 hamburg

www.bonbao.de

n e u e r ö f f n u n g

bonbao



s a l a t e                          
12	 ruam-salat � 3,80
	 gemischter blattsalat mit tomaten, 	 	 	
	 paprika, karotten, gurken und mais dazu 3
	 verschiedene asiatische soßen nach wahl 	 	

13	 sa lad käck-salat mit spießen � 5,50
 	 eisbergsalat mit tomaten, gurken, zwiebeln,
	 paprika und 2 hühner-spießen garniert
	 mit chips und erdnuss-soße

14	 yam näu-salat � 7,20
	 gegrilltes rindfleisch mit chili, zwiebeln, gurken,
	 tomaten, frischem koriander und würziger
	 limetten-soße “thai-art“

15	 teriyaki enten-salat � 7,20
	 knusprige entenbrustscheiben in sesam-soße
	 auf eisbergsalat mit spinat, gurken, paprika
	 und gerösteten sesamkernen dazu teriyaki-soße
 	    
	 wasabi, joghurt-ingwer, honig-senf, öl-essig-kräuter

w o k ‘ s                          
16	                 cashew
	 im wok angebratene cashewkerne,
	 zwiebeln, 3 sorten paprika, lauch und chili

17	 	     veggi
	 8 verschiedene gemüsesorten, geröstete
	 cashewkerne in austern-soße

18	 pad kra prao
	 im wok angebratener bambus, peperoni, bohnen
	 zwiebeln, chili, thai-basilikum und knoblauch

19	 wok austernsoße
	 angebratene zwiebeln, karotten, brokkoli,
	 lauch, champignons, zucchini und paprika

20	 lemon pepper
	 mit limone, grünem pfeffer, karotten, 
	 bohnen, zitronengras, lauch,
	 sojasprossen, paprika und knoblauch

21	 pad khing
	 im wok gebratner frischer ingwer, brokkoli,
	 bohnen, zwiebeln, lauch, paprika, karotten,
	 moo-er-pilzen

22	 orange peel
	 lauch, karotten, pepperoni,
	 zuckerschoten in orangen-soße

23	 honey fire
	 mit champignons, zucchini, zwiebeln,
	 brokkoli, paprika, karotten und zuckerschoten

24	 japanisches teriyaki
	 im wok kurz gebratene zwiebeln, brokkoli,
	 3 sorten paprika, karotten, lauch, geröstete
	 sesamkerne, bohnen und teriyaki-weißwein-soße

25	 sweet and sour
	 im wok angebratene ananaswürfel,
	 tomaten, zwiebeln, paprika und gurken

26	 mango-chutney (nur mit lamm, rind oder huhn)
	 mit angebratenem gemüse in curry

c u r r y ‘ s                        
27	 rotes kokosmilch-curry
	 mit auberginen, bambus, thai basilikum
	 und peperroni

28	 grünes kokosmilch-curry
	 mit auberginen, bambus, thai basilikum
	 und peperroni

29	 gelbes kokosmilch-curry
	 mit ananas, zwiebeln, paprika und bambus

30	 massamah-curry (nur mit huhn oder rind)
	 mit kartoffeln, gerösteten zwiebeln und erdnüssen

n u d e l n  &  r e i s                 
31   bonbao wok fried rice
	 gebratner reis mit tomaten, zwiebeln, bambus
	 a	 mit chili und basilikum
	 oder

	 b	 mit curry und verschiedenem gemüse

32   bonbao pikante nudeln
	 (nur mit huhn oder rind)
	 chili, basilikum, tomaten, paprika, zwiebeln, lauch

33	 teriyaki bowl
	 gebratene buchweizen nudeln,
	 sojasprossen, lauch, karotten, zwiebeln,

34	 pad thai
	 gebratene reisnudeln, sojasprossen, ei und
	 erdnüssen nach “thai art“

35	 pad thai jeh
	 gebratene reisnudeln, mit verschiedenem
	 gemüse, tofu, sojasprossen, ei und
	 erdnüssen nach “thai art“

	 alle gerichte wahlweise mit:

	 tofu & gemüse     ......................................................�6,50
	 huhn..................................................................................�7,50
	 rindfleisch.......................................................................�8,50
	 ente...................................................................................�8,80
	 garnele.............................................................................�9,80

	 dazu servieren wir weißen jasmin-reis oder
	 braunen cao-cong-reis

v o r s p e i s e n                    
01	 vegetarische frühlingsrollen (2stk) � 3,50
	 gefüllt mit glasnudeln, tofu, sojasprossen,
	 weisskohl, karotten und soße nach wahl

02	 bonbao frühlingsrollen (2stk)� 3,80
	 gefüllt mit hühnerfleisch
	 thai-basilikum, karotten, sojasprossen,
	 weisskohl und glasnudeln dazu süß-saure-soße	

03	 knusprige wan tan 	  (7stk)	 � 4,20
	 hausgemachte teigtaschen gefüllt
	 mit hühnerfleisch, thai-basilikum,
	 karotten und soße nach wahl

04	 hähnchen-spieße mit erdnuss-soße � 4,50
	 zarte hühnerbruststreifen mit frischem
	 gurkensalat und hausgemachter erdnuss-soße

05	 garnelen-spieße mit erdnuss-soße � 4,80
	 gegrillte garnelen mit frischem gurkensalat
	 und hausgemachter erdnuss-soße

06	 vietnamesiche frühlingsrollen (2stk)� 5,20
	 reispapier gefüllt mit garnelen, sojasprossen,
	 kopfsalat, karotten und frischem koriander

07	 chicken wings
	 chicken wings mit soße nach wahl
	 (knoblauch, sweet-chili, barbecue)
	 10 stk:..................................................................� 4,90
	 20 stk:..................................................................� 8,90
	 40 stk:................................................................�15,90

s u p p e n                         	
 	 tom yam & tom kah wahlweise mit:

	 gemüse: ...............................................................�2,80
	 huhn:...................................................................... �3,80
	 garnelen:...............................................................�4,50

08	 tom yam
	 mit kaffir blättern, zitronengras, chilli
	 weissen champignons, tomaten limettensaft,
	 koriander und fischsoße

09	 tom kah
	 pikante kokosnuss-suppe mit weissen champignons, 	
	 auberginen, zitronengras, frischem koriander und 	 	
	 basilikum

10	 sup sai pak � 2,80
	 klare gemüsesuppe

11	 giaw nam (wan tan) � 3,20
	 hausgemachte wan tan mit frischem gemüse

h o m e m a d e h e a l t h y d e l i c i o u s

b o n b a o  d e s s e r t              
36	 frischer obstsalat � 3,80
	

37	 sago-kokos     � 4,20
	 lotuskerne

38	 mango-kokos� 4,50
	 klebereis mit kokos und mango

salad dressing

bonbao

bonbao

vegetarisch scharf


	aussen5
	innen4

